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25.9. 2018 od 18 hodin

REZERVUJTE SI SVA MISTA

VARIACE NA MASO, MASO, MASO

PRACE S HOVEZIM

Basturma, suSené maso, plemeno Charolais, feznik Uhlif Jaroméf, chovatel Karsit Agro Dubenec,
dyné, pesto, domaci chléb
CDR ROUGE 2015, DOMAINE FONTAVIN, COTE DU RHONE

DUET Z LOUPANE PLECE, TAZENE PRES NOC V SADLE

Plemeno Limousine, Farma Novotny, Luze a Angus Farma Roubinek, Lozice suché zrani
slamova rhzickova kapusta, ryZova espuma
CDR VILLAGES CATARI 2013, DOMAINE FOND CROZE, COTE DU RHONE

JEN RIZEK
Tri plemena: Charolais, Angus, Limousine,
tfi farmafi: Karsit Agro Dubenec, Farma Roubinek Lozice, Farma Novotny Luze
feferonkovy salatek
CUVEE CONFIDENCE 2016, DOMAINE MAYARD, COTE DU RHONE

o.

RAGU
Angus - suché zrani Farma Roubinek a Salers - mokré zrani Farma BoSina
Portobelo, Iberijska kroketa
DOMAINE D'ALBAS 2015, CHATEAU SAINT JACQUES D'ALBAS, MINERVOIS

RAM STEAK Z GRILU
Suché a mokré zrani, ¢tyfi plemena ¢tyf farmari:
Farma BoSina Vernéfovice, Diana Seven Lubomir Burkon, Karsit Agro Dubenec, Farma Roubinek
Chimmy churry, bagetka nasi pekarky
Ti druhy masa, tfi Upravy: karé, Skvarky, bok
CUVEE DOUCINELLO 2014, DOMAINE LE SANG DES CAILLOUX, VACQUEYRAS

PRESTICKY VEPR VYKRMENY MLEKEM A SYROVATKOU
Karsit Agro Dubenec
Tri druhy masa, tfi Upravy: karé, Skvarky, bok
VENTOUX ROUGE 2016, RHONEA, VENTOUX 190,-

Vina pdruje Daniel Keflik, Vinny sklep Ujezd 19, Praha 1
Nealko: domdci a fermentované limonddy
CENA: 690 K¢ pri platbé na ucet restaurantu Vnuk ¢.a.: 218 992 153 /0600 pri mailové rezervaci mist,
750 K¢ na misté po mailové rezervaci mist.

Zich a spol., s.r.o. Cernozice a Restaurant Vnuk, Nepasice 55,
mob.: +420 775322 216 | e-mail: svoboda@zich.cz



A JESTE NECO NAVIC:

PREKVAPENI SEFKUCHARE

VARIACE NA MASNY SIMENTAL x CESTR )
Z CHOVU FARMA ARNOSTICE MGR. DOUBRAVKY FISEROVE

Spole¢nost Zich a spol., s.r.o. - Gatrotechnika pro Vas pfipravila spolecenské setkani
spojené se zcela, v Ceskych zemich, unikatni DEGUSTACI,
kterou pFipravi Michal Vnuk se svym uspéSnym tymem.

Naparovana vina predstavi Daniel Keflik, Vinny sklep Ujezd 19 z Prahy,
vitéz festivalu Slavnosti vin v Hradci Kralové 2018.

Jako hosté budou pFitomni ¢lenové vedeni Ceského svazu chovatelli masného skotu,
Lubomir Burkon, poradce ministra zemédélIstvi a svobodny sedlak, feditel zahrani¢niho obchodu italské
spole¢nosti Friulinox Ivano Cesko, vyznacni farmafi a $éfkuchafi a feznici.

Ochutnavat budeme plemena: Aberdeen Angus, Salers, Charolais, Limousine, Masny simental x CESTR

Vsechna nabidnuta masa budou vyzrala suchou nebo mokrou cestou.

V kuloarech bude jist€é mozné ziskat podrobné;jsi informace o zraci skfini,
zrani masa a pfipadné obchodni informace a kontakty
potfebné pro VaSe obchodni podnikani.



