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Wagyu skot (WA) pochází z pÛvodních japon-

sk˘ch plemen, které se pfiizpÛsobovaly unikát-

nímu japonskému prostfiedí a rozli‰uje se na 4 ple-

mena, tedy japonské ãerné, japonské hnûdé,

japonské krátkorohé a japonské bezrohé. Nejv˘-

znamnûj‰ím typem je japonské ãerné plemeno.

Nejpozoruhodnûj‰í charakteristikou pro hovûzí

maso wagyu je jeho intenzivní mramorování,

kromû toho i sloÏení tuku je odli‰né od ostatních

plemen se specifickou sladko mastnou vÛní.

Obsah intramuskulárního tuku (IMT) se li‰í v závis-

losti na délce v˘krmu a plemeni. Vysoce mramo-

rované wagyu maso má vy‰‰í obsah mononenasy-

cen˘ch mastn˘ch kyselin (MUFA) díky vysoké kon-

centraci kyseliny olejové. MUFA mají pfiízniv˘ vliv

na celkovou hladinu cholesterolu. V 70. aÏ 90.

letech 20. století byl wagyu skot vyvezen do USA 

a díky tomu se následnû roz‰ífiil po celém svûtû.

Poãátky chovu plemene wagyu v âeské republice

se datují do roku 2006. Wagyu hovûzí maso je

jedno z nejvíce luxusních potravináfisk˘ch pro-

duktÛ na svûtû. NejdraÏ‰í a nejkvalitnûj‰í wagyu

maso je tenderloin (svíãková) z oblasti Matsusaka,

jehoÏ cena je témûfi 1000 Euro za 1 kg.

Charakteristika plemene WA
Wagyu, s oficiální zkratkou WA v ústfiední evi-

denci, je v na‰ich zemûpisn˘ch ‰ífikách sice ménû

znám˘m plemenem, ale v rámci celosvûtového

mûfiítka se jedná o fenomén. Jméno wagyu pak

nese japonsk˘ základ, kdy „wa“ oznaãuje nûco

japonského a „gyu“ pak skot. Plemeno je pÛvodní

japonské, geneticky rohaté, masného uÏitkového

typu, men‰ího aÏ stfiedního tûlesného rámce 

s dobrou chÛzí, co se odráÏí v minimální devastaci

pastevního areálu. Plemeno je obecnû pomûrnû

nenároãné jak na podmínky prostfiedí, tak na

v˘Ïivu. Wagyu vyniká velmi klidn˘m temperamen-

tem, kter˘ je cenûn chovateli zejména v oblasti

manipulace a o‰etfiování. Jedinci b˘vají ãerného

aÏ ãerveného zbarvení. Zajímav˘m faktem je 

i v˘borná kvalita rohoviny wagyu, která se uplat-

Àuje i pro ro‰tové technologie. Z hlediska repro-

dukãních parametrÛ je v˘borná plodnost a sou-

ãasnû snadné a bezproblémové telení pro niÏ‰í

porodní hmotnost telat, která se pohybuje v roz-

mezí 25–28 kg u jaloviãek a do 35 kg u b˘ãkÛ. SvÛj

celosvûtov˘ vûhlas tohoto plemena spoãívá v pro-

dukãních parametrech, pfiedev‰ím tedy v masné

uÏitkovosti. Wagyu disponuje vynikající jateãnou

hodnotou a nejcennûj‰ím parametrem kvality

jeho masa je mramorování (obr. ã. 1). To podmi-

Àuje znaãné vyjádfiení intramuskulárního tuku.

Intramuskulární tuk má i dieteticky zajímavé slo-

Ïení a samotn˘ pfii pokojové teplotû nízk˘ bod

tání (obr. ã. 2). Díky genetickému základu lze

dosáhnout znaãného mramorování rÛzn˘mi zpÛ-

soby chovu, tedy od tûch extenzivních aÏ po ty

velmi intenzivní. Mramorování je v kulináfiském

odvûtví nesmírnû cenûno, a tak se vyuÏívá v chovu

pfiipafiování pro moÏnost lep‰ího zhodnocení

Po stopách wagyu ve svûtû a v âRPo stopách wagyu ve svûtû a v âR
(1. ãást)

❒  Obr. č. 1: Vysoká úroveň mramorování u wagyu, partie masa
– váleček (foto: Josef Müller)

❒  Obr. č. 2: Srovnání konvenčního a wagyu masa při pokojové teplotě (foto: Josef Müller)
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masa kfiíÏencÛ. Pfiíkladem je velmi bûÏné napfiíklad

v USA kfiíÏenci 50% wagyu a 50% aberdeen angus

(obr.ã. 3), nebo 50 ãi 75% wagyu a 50 ãi 25% masn˘

simentál (obr. ã. 4) aj. Rozdíl v mramorování 

a v osvalení je samozfiejmû i mezi pohlavími.

V˘krm v klasickém pojetí trvá pomûrnû dlouho

(cca. 3 roky) a je rozdûlen do dvou základních fází.

V první fázi v˘krmu, která trvá pfiibliÏnû rok, jsou

zvífiata chována extenzivním zpÛsobem na pastvi-

nách. V druhé fázi, která je pro samotné specifi-

kum mramorování masa nejpodstatnûj‰í, se zví-

fiata intenzivnûji krmí jadrn˘m krmivem. Tento

fázovan˘ a pomûrnû dlouh˘ v˘krm vede k dosa-

Ïení nejvy‰‰í kvality mramorování. Zvífiata se obvy-

kle poráÏejí kolem 30.–35. mûsíce Ïivota.

Historie a v˘voj wagyu
PÛvod japonsk˘ch plemen souvisí s kontinentál-

ními ãínsk˘mi plemeny, které se do Japonska

dostali prostfiednictvím Korejského poloostrova

nûkdy v období Yayoi (v letech 300 pfi. n. l. – 300 n.

l.). Jako hlavní plemeno, které se pfies Korejsk˘

poloostrov dostalo do Japonska se uvádí plemeno

hanwoo (Smith, 2015). Hlavním dÛvodem bylo vyu-

Ïití skotu v zemûdûlství na r˘Ïov˘ch polích. V prÛ-

bûhu historie byl dobytek zapojen do rÛzn˘ch ãin-

ností, neboÈ jeho krátké a silné konãetiny byly

velmi uÏiteãné pro dopravu rÛzn˘ch surovin.

Bûhem období Heian (794–1185 n. l.) byl dobytek

také vyuÏíván zejména v Kjótu císafiskou rodinou a

aristokracií k tahání vozÛ. K tahání bfiemen vedle

klasick˘ch zemûdûlsk˘ch ãinností byla zvífiata

obecnû bohatû vyuÏívána, kdy se podílela bûhem

období Edo (1603–1868 n. l.) na tahání Ïeleza v

oblasti Chugoku, dále pak napfi. z oblasti Tohoku

(pobfieÏí Sanriku) pfiená‰ela na zádech sÛl do vnit-

rozemí ostrova (Motoyama et al., 2016).

V dobû, kdy byl skot v Japonsku vyuÏíván 

k tahání bfiemen, náboÏenství nedovolovalo 

konzumaci hovûzího masa. Zákaz konzumace

masa se datuje více jak tisíc let pfied rokem 1868

(Hirooka, 2014). Nejpalãivûj‰ím a nejpfiísnûj‰ím 

v tomto ohledu bylo období Edo, které je spojeno

se zaloÏením ‰ógunátu Tokugawa. Buddhistické

vlivy a nedostatek taÏn˘ch zvífiat mûl v˘znamn˘

podíl na zákazu konzumace masa. Zmûna pfii‰la 

s koncem vlády tokugawsk˘ch ‰ogunÛ a s obno-

vou císafiství (reformy císafie Meiji) byla tendence

k oslabení buddhistického vlivu, pfiijetí urãit˘ch

západních návykÛ a odstraÀování sociálních

bariér. V období Meiji (téÏ psáno MeidÏi) a moder-

nizace Japonska do‰lo za úãelem zv˘‰ení pracov-

ních schopností japonského dobytka k importu

fiady britsk˘ch a kontinentálních evropsk˘ch ple-

men skotu (brown swiss, ayrshire, devon, simen-

tál, shorthorn, aberdeen angus) (Motoyama et al.,

2016). Jako první byla dovozena plemena short-

horn a devon v roce 1868. Za desetileté období

pak bylo pfiivezeno zhruba 2600 kusÛ britského 

a kontinentálního dobytka (Minezawa, 2003, 

Namikawa, 1992). KfiíÏenci byli sice tûlesn˘m 

rámcem vût‰í a do‰lo i ke zv˘‰ení produkce mléka,

ale ke zv˘‰ení fyzického v˘konu nedo‰lo (Hirooka,

2014). Obecnû v‰ak období Meiji neznamenalo

velk˘ zlom ve stravovacích návycích JaponcÛ.

Témûfi celé dal‰í století bylo je‰tû dlouhou cestou

k v˘znamnûj‰í konzumaci masa. Pozdûji se také

zaãalo vyuÏívat hovûzí maso jako souãást vojen-

ské stravy, které mûlo pfiiná‰et bojovníkÛm vût‰í

sílu. KdyÏ se tito bojovníci vrátili do sv˘ch

domovÛ, pfiinesli s sebou i chuÈ po hovûzím mase,

ov‰em docházelo k rozporu se star‰ími, ktefií

takovou konzumaci stále povaÏovali za hanící

jejich pfiesvûdãení a tehdej‰í stravovací kulturu.

JelikoÏ takové poãínání by znamenalo zneuctûní

domova, tak si zemûdûlci pfiipravovali první

hovûzí maso venku na r˘Ïov˘ch polích. Traduje 

se, Ïe si rozpálili k obûdu pluhy nad uhlím a pfii-

pravovali si tímto zpÛsobem maso, dnes oznaão-

váno jako japonské „Plow Share Cooking“.

Postupnû si zemûdûlci zaãali svá stáda selektivnû

❒  Obr. č. 4: Uprostřed fotografie kříženec 50 % wagyu 
a 50 % masný simentál, vpravo a vlevo 100% wagyu býci.
Wagyu farma Müller (foto: Jaroslav Valenta)

❒  Obr. č. 3: Kříženka wagyu a aberdeen angus. Wagyu farma
Müller (foto: Jaroslav Valenta)
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chovat i pro vlastní spotfiebu. V roce 1910 po pfied-

chozím nezdaru s kfiíÏením japonsk˘ch plemen 

s evropsk˘mi plemeny do‰lo k omezení aÏ nako-

nec zákazu importu cizích plemen. To v‰ak nezna-

menalo konec kfiíÏení, ke kterému docházelo 

i nadále v rámci místních samospráv Japonska, tím

se stále zvy‰ovala genetická rozmanitost plemen

(Motoyama et al., 2016). V roce 1919 na základû

rozhodnutí japonské vlády byl v kaÏdé prefektufie

vytvofien registraãní systém, kter˘ v podstatû 

znamenal v˘bûrové fiízení zamûfiené na vyãlenûní

takového skotu, u kterého bude v˘hodná 

kombinace pfiízniv˘ch uÏitkov˘ch vlastností

vycházejících z pÛvodních i importovan˘ch

pfiedkÛ s cílem zaji‰tûní urãité uniformní kvality

zvífiat (Hirooka, 2014). 

Klasická produkce hovûzího masa v Japonsku

nemá dlouhou tradici. Poãala v˘znamnû ve chvíli

rychlého nástupu ekonomiky, kdy zemûdûlské

stroje nahradily taÏn˘ dobytek (60. léta 20. století),

kter˘ se pfiesunul do oblasti masné produkce 

(Motoyama et al., 2016). Za toto krátké období 

pfiibliÏnû 50 let prodûlal chov masného skotu

urãité zmûny, které navzdory moderním techno-

logiím zachovávají svÛj tradiãní ráz. V 60. letech

20. stol. byl wagyu skot zafiazen mezi masná ple-

mena. Testování potomkÛ pro produkci hovûzího

masa bylo zahájeno v roce 1968 a byly zavedeny

testovací programy v ústfiedních stanicích. 

Dal‰ími dÛleÏit˘mi milníky v historii wagyu jsou

70.–90. léta 20. stol., kdy docházelo 

k v˘vozu jedincÛ do USA. Tím se

vzácn˘ genetick˘ materiál

roz‰ífiil po celém svûtû.

Japonská vláda

p o s l é z e

prohlásila wagyu za národní poklad a do‰lo tak 

k zákazu v˘vozu zvífiat vãetnû genetického mate-

riálu (JeÏková, 2017). Japonci se dlouho bránili

importu jiného hovûzího masa, k urãité libe-

ralizaci v tomto ohledu do‰lo v roce 1991 a dále 

i po roce 2011. Od té doby, co wagyu bylo chováno

zejména pro masnou produkci, bylo mramoro-

vání v˘znamn˘m parametrem kvality japonského

hovûzího. Po roce 1991 tak byl kladen 

o to vût‰í dÛraz na odli‰ování japonského 

a importovaného hovûzího masa prostfiednictvím

úrovnû vyjádfiení obsahu intramuskulárního 

tuku.

Preference konzumace hovûzího masa v rámci

japonsk˘ch ostrovÛ nebyla historicky vyrovnaná. 

V oblastech severnû a v˘chodnû od Tokia po 

❒  Obr. č. 5: Mapa Japonska znázorňující prefektury a města. V pravém spodním rohu ochranná známka japonského hovězí
wagyu, která garantuje původ a plemeno japonského masa (foto: Šárka Jindrásková)
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Hokkaido bylo oblíbené spí‰e maso vepfiové,

kdeÏto jihozápadnû dominuje hovûzí. Obecnû cel˘

region Kansai (téÏ znám˘ jako Kinki) zahrnující

prefektury Mie, Kobe, Kjóto atd. je hlavním tûÏi‰-

tûm spotfieby hovûzího masa v Japonsku (obr. 

ã. 5). Na konci 20. století snûdl prÛmûrn˘ Japonec

5,1 kg hovûzího masa (v r. 2012 to ãinilo 

5,9 kg/rok). Mechanizace zemûdûlství, pfiízniv˘

dopad korejské války, ekonomick˘ rÛst, to v‰e jsou

faktory, které umoÏÀovaly JaponcÛm luxus ve

formû hovûzího masa. I kdyÏ se zdá b˘t vysoké

mramorování tou nejpozoruhodnûj‰í vlastností

wagyu hovûzího masa (obr. ã. 6), není to jen tento

fakt, n˘brÏ právû i unikátní japonsk˘ produkãní

systém tohoto masného skotu se znaãnû podílí na

vysoké kvalitû této komodity, jedná se napfi. 

o zpÛsob chovu v rámci drobn˘ch chovatelÛ, jed-

notn˘ klasifikaãní systém, speciální technika zpra-

cování jateãn˘ch zvífiat a mnohé dal‰í. Nejenom

díky tûmto aspektÛm se wagyu maso dostalo na

celosvûtov˘ trh jako v˘znamn˘ produkt, kter˘

zejména v tom kulináfiském svûtû nabyl na popu-

laritû a jakoby stanovil nové normy pro jakost 

v hodnocení gurmánské kvality masa. Následkem

toho v‰eho bylo wagyu maso v roce 2013 zafia-

zeno jako nehmotné kulturní dûdictví UNESCO.

Japonské hovûzí maso má i svou ochrannou

známku (obr. ã. 5), která garantuje geografick˘

pÛvod hovûzího masa pocházejícího z Japonska

(narozením i v˘chovou jedincÛ) a dále plemenn˘

pÛvod vycházející ze 4 ãistokrevn˘ch plemen (viz.

dále), pfiípadnû jejich kfiíÏencÛ (Motoyama et al.,

2016).

V Japonsku nese chov tohoto masného dobytka

pomûrnû zvlá‰tní parametry, které mÛÏeme jen

tûÏko porovnávat se západoevropsk˘m a americ-

k˘m svûtem. V Japonsku je plemeno povaÏováno

za národní poklad a fiadu let bylo také adekvátnû

cenûno a chránûno. Japonsko je tak celosvûtovû

domovem nejvût‰í populace 100 % WA (96 % celo-

svûtové 100 % WA populace). V roce 2010 bylo 

v Japonsku napoãítáno 737 281 plemenn˘ch krav

(Hirooka, 2014). V roce 2014 ãinil celkov˘ poãet 

1 716 000 v‰ech wagyu, to pfiedstavuje 64,8 % z cel-

kového masného skotu a 43 % ve‰kerého skotu

japonsk˘ch ostrovÛ. V roce 2007 bylo celkovû mas-

ného dobytka kolem 2,8 milionÛ kusÛ. Je to velk˘

skok oproti 40 letÛm zpût do historie, kdy kaÏd˘

farmáfi mûl nûkolik málo kusÛ dobytka a celkov˘

poãet masného skotu byl kolem 1 000 000 jedincÛ,

ov‰em svÛj vrchol byl rok 1995, kdy se v Japonsku

vyskytovalo aÏ 3 000 000 kusÛ dobytka. Problema-

tika BSE v roce 2001 se v˘raznûji nepodepsala na

chovu skotu. Ov‰em mezi lety 2010 aÏ 2014 zazna-

menaly poãty dobytka dramatické pohyby. Napfi. 

k roku 2014 se oproti roku 2013 sníÏil poãet porá-

Ïek o 4,2 % a v porovnání roku 2014 oproti roku

2012 do‰lo ke sníÏení produkce jateãn˘ch tûl 

o 3,9 % (Motoyama et al., 2016). Pravdûpodobnû

jedním z podstatn˘ch vlivÛ, kter˘ se na sníÏení

poãtu stád podílel, byla epidemie slintavky 

a kulhavky v roce 2010, která postihla prefekturu

Miyazaki (obr. ã. 5) (Nishiura et Omori, 2010). V pre-

fektufie Miyazaki se narodilo více jak 10 % ve‰ke-

rého wagyu skotu a ani ta nejkvalitnûj‰í genetika

nebyla u‰etfiena. Dal‰í ránou pro poãetní stavy

bylo zemûtfiesení, tsunami a jaderná havárie ve

Fuku‰imû v roce 2011. Po tûchto letech, zejména

vlivem nedÛvûry spotfiebitelÛ ke komoditám ze

zasaÏen˘ch oblastí jadernou havárií vzrostl dovoz

hovûzího masa a klesla produkce domácí. Danou

situaci dokresluje i obecné stárnutí japonsk˘ch

farmáfiÛ, ktefií nejsou nahrazování tûmi mlad‰ími

(Motoyama et al., 2016). V únoru 2013 bylo 

v Japonsku 53 000 chovatelÛ krav a kaÏd˘m rokem

jich o 5 % klesne (Nikkei, 2014).

Nároãn˘ terén znemoÏÀoval expanzi zvífiat po

celém Japonsku a tak vznikaly izolované oblasti,

ve kter˘ch byla segregovaná populace dobytka 

v podstatû uzavfiena proti mezipopulaãnímu kfií-

Ïení (obr. ã. 5). Dobytek se musel pfiizpÛsobit jedi-

neãnému klima a prostfiedí Japonska, tím do‰lo 

ke konstituãní a kondiãní specifikaci, a tak byl

poloÏen základ japonsk˘m plemenÛm (obr. ã. 7).

Jak jiÏ bylo v˘‰e uvedeno, pÛvod japonského ple-

mena vychází z pÛvodních asijsk˘ch plemen, která

byla zejm. v prÛbûhu 19. století kfiíÏena s plemeny

evropsk˘mi. Plemeno wagyu je tak komplexní 

pojem oznaãující 4 ãistokrevná plemena (obr. ã. 7).

Po zásahu japonské vlády z roku 1919 se postupnû

nejprve uznala 3 plemena jako ãistokrevná, tedy 

v roce 1944 Japanese Black (japonské ãerné), Japa-

nese Brown (japonské hnûdé) a Japanese Polled

(japonské bezrohé). Následnû aÏ v roce 1957 také

Japanese Shorthorn (japonské krátkorohé). 

Japonské ãerné plemeno zaujímá 97 % v‰ech

wagyu jedincÛ (1 663 000 kusÛ) (Motoyama et al.,

2016). Zbylá tfii plemena jsou distribuována daleko

regionálnûji. Japonské hnûdé nalezneme pfiede-

v‰ím na ostrovû Kyushu v prefektufie Kumamoto 

a ostrovû Shikoku v prefektufie Kochi. Japonské

krátkorohé se vyskytuje v oblasti Tohoku a japon-

ské bezrohé pouze v prefektufie Yamaguchi, obû

plemena tedy na ostrovû Honshu (Hirooka, 2014).

Charakteristiku jednotliv˘ch plemen pfiibliÏuje

obr. ã. 7.

❒  Obr. č. 6: Ukázka mramorování na žebrech 100% wagyu 
(foto: Josef Müller)
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Japonské ãerné (Kuro-ge-wa-shu) plemeno vyka-

zuje vysokou kvalitu masa s obsahem tuku 

v oblasti vysokého ro‰tûnce více neÏ 50 %. Je hnû-

doãerné a velmi klidného temperamentu. PÛvo-

dem je japonské ãerné z oblasti Chugoku a v sou-

ãasné dobû jeho rodokmen zahrnuje kombinaci 

3 linií, tedy linie Tajima (prefektura Hyogo), Itoza-

kura (prefektura Shimane) a Kedaka (prefektura

Tottori) (obr. ã. 5) (Motoyama et al., 2016). Plemeno

vzniklo kfiíÏením pÛvodního japonského plemene 

s importovan˘mi evropsk˘mi plemeny (Smith,

2015). Ov‰em jak uvádí Longworth (2004), kfiíÏení 

s rÛzn˘mi evropsk˘mi plemeny mûlo v˘znamné

regionální odli‰nosti. Napfiíklad v oblasti Chugoku 

v prefektufie Tottori se na vzniku japonského ãer-

ného plemene podílela plemena brown swiss 

a shorthorn, ale v prefektufie Kagoshima to jsou

brown swiss, hol‰t˘nsk˘ skot a devon. Dále se 

v rÛzn˘ch jin˘ch oblastech a prefekturách podí-

lela plemena aberdeen angus, simentál a ayrshire.

Národní chovn˘ cíl pro japonské ãerné plemeno

ustavuje vûk pfii poráÏce 24–25 mûsícÛ, Ïivou

hmotnost 670–685 kg, prÛmûrn˘ denní pfiírÛstek

850 g a BMS 8,3. U volÛ je v˘krm zahájen v 9 mûsí-

cích pfii hmotnosti 290 kg a trvá do 29 mûsícÛ 

a 755 kg (Motoyama et al., 2016).

Japonské hnûdé (Aka-ge-wa-shu) je karamelové

barvy a odolné tepelnému stresu. Jedná se o dru-

hé nejroz‰ífienûj‰í wagyu plemeno s poãtem 

21 100 kusÛ. Obsah tuku v oblasti vysokého

ro‰tûnce nepfiesahuje 12 % (Motoyama et al.,

2016). Pochází z prefektur Kochi a Kumamoto (obr.

ã. 5). Na jeho vzniku se podílelo korejské plemeno,

shorthorn a devon (Smith, 2015, Longworth, 2004).

Národní chovn˘ cíl pro japonské hnûdé plemeno

je poráÏkov˘ vûk 22–23 mûsícÛ, Ïivá hmotnost

710–730 kg, prÛmûrn˘ denní pfiírÛstek 1050 g 

a BMS 6,7. U volÛ je v˘krm zahájen v 9,5 mûsících

pfii hmotnosti 305 kg a trvá do 26 mûsícÛ a 750 kg

(Motoyama et al., 2016).

Japonské krátkorohé (Nihon-tankaku-shu) má

ãervenohnûdou srst s obsahem tuku ve vysokém

ro‰tûnci niÏ‰ím neÏ u japonského ãerného, ov‰em

vyniká vy‰‰í produkcí mléka a je velmi vhodné pro

pastevní vyuÏití. Pochází ze severních oblastí

Japonska, tedy zejm. prefektur Aomori, Iwate,

Akita a Hokkaido (Motoyama et al., 2016). Na jeho

vzniku se podílela plemena shorthorn, devon 

a ayrshire (Longworth, 2004), dále také korejské

plemeno (Smith, 2015). Národní chovn˘ cíl pro

krátkorohé plemeno je poráÏkov˘ vûk 19–20

mûsícÛ, Ïivá hmotnost 650–675 kg, prÛmûrn˘

denní pfiírÛstek 1100 g a BMS 3,0. U volÛ je v˘krm

zahájen v 7,5 mûsících pfii hmotnosti 245 kg a trvá

do 26 mûsícÛ a 745 kg (Motoyama et al., 2016).

Japonské bezrohé (Mukaku-wa-shu) pochází 

z prefektury Yamaguchi. V porovnání s japonsk˘m

ãern˘m má hlub‰í ãernou barvu a niÏ‰í stupeÀ

mramorování. Poãet jedincÛ je velmi mal˘ a ãiní

pfiibliÏnû 200 kusÛ (Motoyama et al., 2016). Ple-

meno vzniklo kfiíÏením s plemenem aberdeen

angus (Smith, 2015, Longworth, 2004).

Vedle tûchto 4 plemen se lze v Japonsku je‰tû

setkat se zcela pÛvodními plemeny, které nebyly

poznamenány kfiíÏením s evropsk˘mi plemeny.

PÛvodní japonské plemeno Mishima ushi z ost-

rova Mishima v prefektufie Yamaguchi a plemeno

Kuchinoshima ushi z ostrova Kuchinoshima v pre-

fektufie Kagoshima (obr. ã. 5). Obû plemena patfií

mezi kriticky ohroÏená. Mishima ushi je plemeno s

ãern˘m plá‰tûm, konstituãnû velmi malé s váhou

kolem 488 kg u b˘kÛ a 257 kg u krav. Vyniká exce-

lentním mramorováním (Motoyama et al.,

2016).

âlánek byl pÛvodnû publikován v ãasopise Maso 

1 a 2/2018, s jehoÏ svolením a svolením autora byl

pfieti‰tûn i ve Zpravodaji âSCHMS. Pfiehled literatury

dostupn˘ u autora.

Pokraãování v pfií‰tím ãísle Zpravodaje.

❒  Obr. č. 7: Japonská plemena wagyu se svými
charakteristikami (foto: Šárka Jindrásková)

Zpravodaj_4_2018_final.qxd  27.11.2018  9:52  Stránka 33



34

Ing. Jaroslav Valenta

âeská zemûdûlská univerzita v Praze

Chov wagyu v Japonsku
O chovu tohoto plemena se mÛÏeme doãíst 

a doslechnout aÏ mnoh˘ch legend, pravdou v‰ak 

je, Ïe zejména v Japonsku se wagyu dostává 

v nûkter˘ch chovech nadstandardní péãe a pfií-

stupu. âasto se hovofií o napájení zvífiat pivem pro

zlep‰ení chutû ke krmivu (pivo urãené pro lidsk˘

konzum) a to aÏ 0,5 l/den (obr. ã. 1), které má

povzbuzovat i pfiíjem krmiva v jinak nepfiíjemn˘ch

letních dnech. Typickou souãástí jídelníãku wagyu 

v Japonsku je r˘Ïová sláma. Dopfiáváno dobytku

b˘vá masáÏí (i olejové masáÏe), které mají vést 

k lep‰í distribuci a mûkkosti podkoÏního tuku, péãe

o srst pomocí saké, pou‰tûní hudby. Nûkde je to

pravdûpodobnû z pfiesvûdãení a v˘sledn˘ produkt

ve formû masa je zcela vymazlen˘, jinde se spí‰e

jedná o marketingov˘ tah. V oblastech mimo Japon-

sko je chov vût‰inou ve zcela jiné rovinû. Nedûlejme

si v‰ak iluze o tom, jak˘m zpÛsobem je skot v Japon-

sku chován. Velmi ãasto se mÛÏeme je‰tû setkat 

s pomûrnû primitivními chovy, zejm. na venkovû,

kdy jedinci ve v˘krmu (ãasto krávy) mají nastálo

ohlávku pro ãastou fixaci zvífiat, jsou ustájeni 

v men‰ích a dfievûn˘ch kotcích (obr. ã. 2). V chovu 

se vyuÏívá na na‰e pomûry je‰tû obyãejného pfiíslu-

‰enství. V Japonsku se v‰ak velkému poãtu hovûzího

dobytka moÏnosti pastvin nedostává. Je nutné si

uvûdomit, Ïe pastviny jsou dostupné pouze v hor-

ském prostfiedí a dále v oblastech, které jsou ze 

své podstaty nevhodné pro pûstování r˘Ïe. Nehledû

na tyto aspekty jsou zvífiata pro farmáfie v˘raznû

cenná, navíc mívají malá stáda a pastevní chov 

chápou jako riziko spojené s poranûním zvífiat.

Pohled na rozsáhlé pastviny a na nich se pasoucí zví-

fiata je velmi vzácn˘, skot je tedy chován pfieváÏnû 

v rÛzném typu ustájení. Mezi nejdÛleÏitûj‰í a nejv˘-

znamnûj‰í oblasti, kde je wagyu skot chován, s ohle-

dem na velmi vhodné prostfiedí, patfií prefektury

Kagoshima, Miyazaki a Hokkaido (Motoyama et al.,

2016).

Mlad˘ skot se odstavuje mezi 8–10 mûsíci, jalovice

se prodávají jednak pro chov, obû pohlaví v‰ak také

jako v˘krmov˘ atribut. Kastrace b˘ãkÛ je ve 

2–3 mûsících obvykle pomocí burdizzo kle‰tí. Chova-

tele wagyu lze v Japonsku rozdûlit do dvou skupin,

jednu skupinu tvofií ti, ktefií produkují telata pro

budoucí v˘krm, druhou skupinou jsou farmáfii, 

ktefií nakoupen˘ skot vykrmují do jateãné hmot-

nosti, samozfiejmû takové rozdûlení není zcela

striktní. Farmáfii, ktefií jsou zamûfieni na produkci

mladého skotu pro úãel draÏby v aukcích, vyuÏívají

pfieváÏnû umûlou inseminaci. Pro japonsk˘ trh 

jsou typická aukãní centra ve v˘znamn˘ch chovatel-

sk˘ch oblastech, kde se jednotlivá zvífiata prodávají

hlavnû formou draÏby. Pro telata na mléãné v˘Ïivû

(vûk 2–4 mûsícÛ) existují tzv. malé aukce, pro star‰í

jedince (6–12 mûsícÛ vûku) jsou tzv. velké aukce

(Motoyama et al., 2016). Chovatelé si v aukcích vybí-

rají s velk˘m respektem ke zvífieti dle jeho pedigree.

Charakterizovat zpÛsoby a technologické postupy

v˘krmu není zcela jednoduché. Existuje nûkolik

moÏností v odchovu a v˘krmu, kde v jednotliv˘ch

pfiístupech panuje znaãná variabilita. Populární

v˘krm b˘kÛ se odehrává od 10. mûsíce do 

28. mûsíce. Ve v˘krmu samiãího pohlaví bychom se

mohli setkat s dvûma formami. Jednou z nich je

v˘krm krav, které byly vyfiazeny z chovu nebo 

z práce v terénu. Tyto krávy dosahovaly vûku 10 

i více let. Ve chvíli, kdy byly urãeny pro v˘krm, jim

byla na cca. 8 mûsícÛ podávána speciální strava, 

aby se dosáhlo v˘znamného mramorování. Dnes se

ve v˘krmu stále vyuÏívá star‰ích krav, které jsou

vyfiazeny z chovu, ov‰em je zde tendence poráÏet

podstatnû mlad‰í kusy. Takov˘m podstatn˘m milní-

kem je 8. rok Ïivota krávy, kdy dále dochází uÏ 

jen ke sníÏení atraktivity ceny a zhor‰ování kvality

masa, zejména ve smyslu ztmavnutí masa od

pÛvodnû Ïádané tfie‰Àovû ãervené barvy. Druhá

forma je zamûfiena na v˘krm jalovic do 36 mûsíce

Po stopách wagyu ve svûtû a v âRPo stopách wagyu ve svûtû a v âR
(2. ãást)

�  Obr. č. 1: Napájení skotu pivem. Dobytek je ve vazném
ustájení. Fotografie zachycuje tradiční a současně
primitivnější způsob chovu (foto: Radko Loučka)

�  Obr. č. 2: Ustájení wagyu dobytka na malé venkovské farmě 
(foto: Radko Loučka)
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vûku s postupnou se zvy‰ující energetickou hladi-

nou krmiva. Pfiesné reprodukãní a produkãní 

parametry není zcela jednoduché zmapovat, zvlá‰tû

pro vysokou variabilitu v chovech a v˘krmov˘ch pfií-

stupech. Lze v‰ak obecnû napsat, Ïe do v˘krmu 

se jedinci dostávají kolem 10. mûsíce vûku a 285 kg

váhy, dále jsou vykrmování pfiibliÏnû 19 mûsícÛ 

do cca. 630 kg Ïivé hmotnosti s prÛmûrn˘m denní

pfiírÛstkem kolem 600 g/den. Jalovice se inseminují

jiÏ ve vûku 13 mûsícÛ, obvykleji v‰ak mezi 15.–17.

mûsícem.

Chov Wagyu v âR
Poãátky chovu v na‰í zemi nesahají pfiíli‰ daleko

do minulosti. V roce 2006 se v malé obci Mnûticích

nedaleko Pardubic rozhodla rodina Ing. Josefa

Müllera (obr. ã. 3) vplout do posud neznám˘ch

vod. Ing. Josef Müller je zku‰en˘m specialistou 

v oblasti reprodukãní biotechnologie, kde znalosti

a praxe v této oblasti zformovaly jeho pfiedstavy,

jak˘m zpÛsobem bude moci s chovem japonského

plemene zaãít. Není tedy pfiekvapivé, Ïe základem

vzniku 1. oficiálního chovu wagyu (v souãasnosti

nejvût‰ího) u nás byl nákup 5 embryí z Nizozem-

ska a následn˘ embryotransfer vhodn˘m pfiíjem-

kyním plemene âESTR. MoÏn˘ odchov wagyu 

telat pod matkami plemene âESTR dokumentuje

obrázek ã. 4. V˘sledkem této metody reprodukce

se stali v roce 2007 jaloviãka a b˘ãek. Oba jedinci

byli velmi úspû‰nû odchováni na farmû v Mnûti-

cích. B˘ãek, kter˘ se narodil 20. 7. 2007 byl licento-

ván pod jménem Wagus WAG001 (obr. ã. 5) 

a zafiazen pro pÛsobení na inseminaãní stanici.

Wagus WAG001 je po embryotransferu potomkem

b˘ka Shigetanaka ET z linie Kedaka a matky 

Tsukubane 2. 

Wagus byl v roce 2009 geneticky testován systé-

mem IGENITY test s v˘sledky, které prokázaly nad-

prÛmûrn˘ pfiedpoklad marblingu (marbling score

6), snadnosti telení (maternal calving easy 9), 

klidného temperamentu (docility 6), aj. Odbûrem

spermatu vznikly inseminaãní dávky, které se 

pouÏívají na ãeském i evropském trhu. Plemenn˘

b˘k WAG001 se uplatÀoval i v pfiirozené pleme-

�  Obr. č. 5: Plemenný býk Wagus WAG001, Wagyu farma Müller
(foto: Natural)

�  Obr. č. 3: Rodina Ing. Josefa Müllera v Mněticích 
(foto: archiv Josefa Müllera)

�  Obr. č. 4: Telata, býčci a jalovičky, 100% WA odchovávaná pod matkami ČESTR, Wagyu farma Müller (foto: Josef Müller)
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nitbû. První jaloviãka wagyu (Wagina), která se

narodila 20. 7. 2017 (poráÏka v roce 2013) nese 

v Pedigree holandské rodiãe (Joseph a Josephien).

Wagina (obr. ã. 6 a 11) se v podstatû stala základem

pro roz‰ifiování chovu a tím i práci s rozvojem

základního stáda. Ve 28 mûsících se poprvé otelila

a dále byla vyuÏita celkem 10 krát (roky 2010 a

2011) pro v˘plach embryí. Získaná embrya se vyu-

Ïila v ãerstvém i zmraÏeném stavu. Od zaãátku

chovu se povedlo jiÏ odchovat nûkolik jaloviãek 

i b˘ãkÛ, nejen 100% wagyu (obr. ã. 9 a 10), 

ale i kfiíÏencÛ (obr. ã. 7 a 8). 100% WA b˘ãci 

jsou nabízeni k prodeji a 100% WA jaloviãky se nej-

prve inseminovaly inseminaãními dávkami 

z importu (napfi. WAG005). Po otelení jsou vyuÏí-

vány jako dárkynû embryí pro potfieby embryot-

ransferu. Import embryí a inseminaãních dávek

byl první etapou pfied roz‰ífiením chovu na veli-

kost, ve které se jiÏ bude moci uplatÀovat pfiiro-

zená plemenitba. Nyní se vedle pfiirozené pleme-

nitby vyuÏívají i inseminaãní dávky u jalovic, 

produkce embryí z jalovic i krav, které se vyuÏívají

i pro vlastní potfiebu. V souãasné dobû se v základ-

ním stádu nachází 5 krav, 1 jalovice star‰í 

24 mûsícÛ, 3 jalovice mezi 12–24 mûsíci, 3 jalovice

ve vûku 6–12 mûsícÛ, dále pak 3 volci a 3 b˘ci ve

v˘krmu, 3 plemenní b˘ci (WAG017, WAG022, Benji-

wag Muller ET). 

Ing. Josef Müller nabízí nûkolikrát do roka maso

na prodej z vlastního chovu. Odbûratelé se ãlení

na dvû skupiny, kdy zhruba z 80 % se jedná 

o pfiímé klienty a z 20 % putuje maso do vybran˘ch

restaurací. Jedná se o b˘ky, volky, pfiípadnû krávy

(vût‰ina jaloviãek je urãena pro obrat stáda), které

nejsou jiÏ vhodné pro reprodukãní chov. V prÛ-

bûhu let se jednalo jiÏ o nûkolik desítek jateãn˘ch

kusÛ. V roce 2017 bylo realizováno 10 poráÏek

(zejm. 50 % a 75 %), v roce 2016 téÏ 10 poráÏek,

�  Obr. č. 6: Wagina, Wagyu farma Müller 
(foto: Josef Müller)

�  Obr. č. 8: Kříženky 75 % wagyu, Wagyu farma Müller (foto:
Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 9: 100% kráva wagyu, Wagyu farma Müller 
(foto: Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 10: Plemenný býk Boviwag Muller ET, Wagyu farma
Müller (foto: Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 7: Kříženka wagyu a plemene aubrac, Wagyu farma
Müller (foto: Jaroslav Valenta)
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2015 a 2014 vÏdy po 6ti poráÏkách. Pro lep‰í zhod-

nocení masa v pomûru k nákladÛm se ãasto jedná

o kfiíÏence s 50% ãi 75% podílem wagyu (obr. ã. 13

a 14). Klientela se sice hledá velmi tûÏko, ale je

velmi pfiíjemn˘m zji‰tûním, Ïe se postupem ãasu

zvy‰uje zájem obecnû jak o kvalitní produkty na

ãeském trhu, tak i o ty nejkvalitnûj‰í mezi v‰emi,

za které je ochotn˘ si zákazník zaplatit. Jedním 

z takov˘ch je i maso z wagyu skotu. Ceny za

takové maso na na‰em ãeském trhu je je‰tû velmi

dostupné, samozfiejmû s ohledem na partii masa,

oproti cenám v zahraniãí potaÏmo v Japonsku

samotném. Cestu na farmu v Mnûticích si napfi.

pro velmi kvalitní kus steakové partie nachází lidé

z blízkého i vzdálenûj‰ího okolí. Zatím se jedná 

o mal˘ rodinn˘ chov s pfiíleÏitostn˘mi poráÏkami

zvífiat (obr. ã. 12). Systém chovu wagyu vcelku

kopíruje základní zpÛsobu chovu masného skotu.

Ze zku‰eností chovu wagyu v Mnûticích mÛÏeme

poodhalit nûkteré produkãní a reprodukãní para-

metry. 

K telení dochází v lednu a únoru s následn˘m

odstavem v 10 mûsících (cca fiíjen). Jalovice jsou

odchovávány 12–24 mûsícÛ na pastvû, poté se

dostávají do základního stáda pod b˘ka. Jalovice

jsou odchovávány zásadnû bez jádra, tedy senem

a zásadnû jen luãní senáÏí. PfiírÛstky jsou pfiibliÏnû

mezi 500–700 g/den. Zástavoví b˘ci a volci jsou

ustájení skupinovû. V˘krm ve 12–24 mûsících je

pomocí objemn˘ch krmiv (seno, vojtû‰ková senáÏ,

kukufiiãná siláÏ). V poslední fázi v˘krmu (24–36

mûsícÛ) se k objemn˘m krmivÛm pfiidává je‰tû

cca. 2–5 kg jádra. Dalo by se fiíci, Ïe pfiírÛstek pfii

ustájení je asi min. o 20 % vy‰‰í oproti pastvû, ale 

i pomûrnû individuální, co bude souviset s mléã-

ností matek, která neb˘vá v˘razná. V pfiípadû

volkÛ mÛÏeme vliv kastrace také odhadnout na 

20 % ztrátu v pfiírÛstcích. U b˘ãkÛ jsou sledovány

pfiírÛstky kolem 800–1100 g/den, u volkÛ pak

700–900 g/den. V 36 mûsících se pak dostáváme 

k poráÏkové hmotnosti kolem 800–900 Kg. PoráÏka

zvífiat se odehrává na smluven˘ch jatkách, dále je

potfieba maso nechat zrát pfiedev‰ím ve visu ales-

poÀ 4 t˘dny.

�  Obr. č. 12: Ukázka bourání wagyu (foto: Josef Müller)�  Obr. č. 11: Ukázka mramorování masa pocházející z prvního
100 % wagyu jedince samičího pohlaví narozeného 
v ČR (Wagina), vakuově balený masný produkt Wagyu farma
Müller (foto: Josef Müller)

�  Obr. č. 15: Pastvina wagyu dobytkem v Mněticích, 
Wagyu farma Müller (foto: Jaroslav Valenta)
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Pfiístup Ing. Josefa Müllera s rodinou k chovu

japonského skotu je velmi sympatick˘. TûÏké za-

ãátky, nedostateãné vstupní informace dané níz-

kou hustotou chovu v okolí, pomûrnû nemalé

finanãní náklady a nejistota v genetickém materi-

álu nebyly dostateãn˘mi odstra‰ujícími atributy,

naopak nad‰ení, vytrvalost a velmi kladn˘ vztah 

k chovu zvífiat jiÏ pfiiná‰ejí své chovatelské ovoce.

Chov wagyu skotu v Mnûticích plnû odráÏí pod-

mínky welfare, peãliv˘ a citliv˘ pfiístup ke zvífiatÛm

je velmi vdûãnû oplacen pfiíjemnou podívanou na

klidnû a spokojenû se pasoucí jedince wagyu na

pastvinách v okolí fieky Chrudimky (obr. ã. 15).

V souãasné dobû je v âR nûkolik chovÛ resp.

chovatelÛ, ktefií se zab˘vají chovem jak ãistokrev-

n˘ch jedincÛ, tak produkcí kfiíÏencÛ. âeská ple-

menná kniha wagyu byla zaloÏena v roce 2011.

Poãty jsou nemalé, a tak se nabízí tomuto plemeni

v na‰ich konãinách zajímavá perspektiva. 

Wagyu ve svûte
Od druhé poloviny 70. let 20. století do konce 

90. let 20. století se zvífiata vyváÏela do USA. Z USA

se pak genetika roz‰ífiila do Austrálie, Kanady,

Nového Zélandu, Chile a posléze do celého svûta.

První zemí v Evropû bylo Nizozemsko a samostat-

nou základnou je pak Nûmecko. V Nûmecku

vzniklo nejvût‰í sdruÏení chovatelÛ wagyu 

v Evropû (Wagyu-Verband Deutschland e.V.) a jsou

zde pofiádány slavnosti wagyu (European Wagyu

Gala) spojené s aukcemi. První aukce probûhla 

v roce 2015 a koná se kaÏdoroãnû na farmû Wagyu

Münsterland. Napfi. v roce 2017 byla na aukci vydr-

Ïena zvífiata v prÛmûru za 9000 Euro. Nejvy‰‰í

cena 30 000 Euro v‰ak padla za mladého b˘ka od

krávy Misako FB5768 (vysok˘ marbling a podíl 49 %

krve linie Tajima) (JeÏková, 2017).

Vût‰ina importovaného wagyu (ménû jak 250

kusÛ) do USA byla pouÏita pro kfiíÏení s plemenem

aberdeen angus a jin˘m konvenãním skotem pro

F1 populaci (50 % genetiky wagyu). Tato praxe je

populární nejen v USA ale i dal‰ích zemích, pro-

toÏe má velk˘ potenciál zlep‰it kvalitu standard-

ního stáda, a tím zlep‰it kvalitu hovûzího masa 

(v USA vût‰ina masa kfiíÏencÛ mífií rovnou do kate-

gorie USDA Prime). Z odhadovan˘ch 30 000 kusÛ

wagyu v USA je asi 85 % kfiíÏencÛ. Rozprostfiení

genetiky mezi jedince dobytka je tak velmi rozma-

nité. Plnokrevní jedinci obsahují 100% genetiku

wagyu, ãistokrevní jedinci 15/16 genetiky wagyu.

Zatímco USA mají v˘raznû ménû plnokrevn˘ch

Wagyu (100 % genetiky wagyu) neÏ Japonsko 

a Austrálie, tak populace fiádovû v nûkolika málo

tisících kusech vykazuje vysok˘ podíl ãistokrev-

n˘ch jedincÛ wagyu. âistokrevní jedinci vznikají

kfiíÏením plnokrevn˘ch wagyu do té doby, neÏ

genetick˘ podíl dosáhne 93,75 % a více. F2 popu-

lace obsahuje 75 % a F3 populace 87 % genetiky pfii

kfiíÏení s plnokrevn˘m jedincem. Pokud tedy vez-

meme v úvahu skuteãnost, Ïe máme na zaãátku

genetiku plnokrevného jedince wagyu a budeme

ho kfiíÏit s jin˘m masn˘m plemenem, tak se pfii

opakovaném kfiíÏení se 100 % wagyu dostaneme

pouze na ãistokrevného jedince a nikdy na plno-

krevného. Plnokrevn˘ wagyu 100% je potomkem

pouze dvou plnokrevn˘ch jedincÛ a pro uznání

musí b˘t potomek podroben DNA certifikaci 

s prÛkazem autentické japonské linie. 

V Austrálii je situace oproti USA daleko zajímavûj‰í

a mÛÏe se pochlubit druhou nejvût‰í populací

wagyu skotu na svûtû, tedy hned za Japonskem. 

Z jejich cca. 100 000 kusÛ skotu je 18 % plnokrevn˘ch,

12 % ãistokrevn˘ch a 50 % F1, coÏ je nejvût‰í regist-

rovaná populace plnokrevn˘ch wagyu mimo Japon-

sko. Wagyu stáda byla rozvinuta díky získání gene-

tiky z USA a také dovozu Ïivého plnokrevného skotu

z Japonska. Wagyu populace v Austrálii je pfie-

váÏnû japonské ãerné plemeno.

âlánek byl pÛvodnû publikován v ãasopise Maso 

1 a 2/2018, s jehoÏ svolením a svolením autora byl

pfieti‰tûn i ve Zpravodaji âSCHMS. Pfiehled literatury

dostupn˘ u autora.

Pokraãování v pfií‰tím ãísle Zpravodaje.

�  Obr. č. 13: Žebra zvířete 75% wagyu, produkt Wagyu farma
Müller (foto: archiv Josefa Müllera)

�  Obr. č. 14: Vysoký roštěnec 75% wagyu, produkt Wagyu
farma Müller (foto: archiv Josefa Müllera)
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Ing. Jaroslav Valenta

âeská zemûdûlská univerzita v Praze

Wagyu a excelentní marbling 
Mramorování (marbling) je je den z velmi dÛleÏi -

t˘ch kvalitativních ukazatelÛ, kter˘ propÛjãuje

masu chuÈ, vÛni, ‰Èavnatost a kfiehkost. Samotné

mramorování je pak podmínûno mnoÏstvím a roz-

prostfiením intramuskulárního tuku (IMT) v mase,

jeÏ se li‰í mezidruhovû, mezi jedinci rÛzn˘ch ple-

men jak ukazuje obrázek ã. 1, dal‰í zajímavé srov-

nání pfiiná‰ejí i obrázky ã. 2 a ã. 3, stejnû tak obrázky

ã. 4 a ã. 5. Rozdílnost v mramorování je i me zi

jedinci stejného plemene. Obsah intramuskulár-

ního tuku dá le souvisí s uÏitkov˘m typem a pohla-

vím, kdy u volÛ a jalovic je vy‰‰í obsah IMT (Strapák,

2013). Tuto skuteãnost potvrzují ve své práci 

i autofii Bure‰ et al. (2008), kde dokumentují

v˘raznû pfiíznivûj‰í senzorické hodnocení u ma sa

jalovic, s témûfi dvojnásobn˘m obsahem IMT, neÏ 

u masa b˘kÛ. V˘bûr plemene a pohlaví pro v˘ krm je

základním pfiedpokladem ovlivnûní obsahu IMT 

v mase. Genetické pfiedpoklady pro vyso k˘ marb-

ling je jedna vûc, na dru hé stranû v‰ak podstatn˘

vliv na koneãnou úroveÀ marblingu a slo Ïení MK 

v IMT má druh, zpÛsob a délka v˘krmu. Smith (2015) 

ve své práci popisuje experiment v˘krmu volÛ

aberdeen angus a wagyu v USA za stejn˘ch defino-

van˘ch podmínek, kdy byly obû skupiny krmeny 

v závûru v˘krmu dietou typickou pro Japonsko.

Aberdeen angus získal podle ja ponské klasifikace

BMS 4,5 a wa gyu BMS 7,3. Takov˘ zpÛsob v˘ kr mu

není v bûÏné praxi mimo japonské území renta-

bilní. Jak uvá dí Hocquette et al. (2010), rozdíl 

v obsahu IMT je podmínûn pfiedev‰ím ve variabilitû

poãtu a velikosti adipocytÛ. Navy‰ování obsa hu IMT

pfiedchází nejprve v˘voj a rÛst svalu, dále pak uklá-

dání tuku ve formû loje, podkoÏního tuku, inter-

muskulárního tuku a aÏ posléze intramuskulárního

tuku (Strapák, 2013). Lidé si pfiejí mít maso chutné 

a ‰Èavnaté, ale zároveÀ libové. V poslední dobû 

je trendem upfiednostÀovat libové maso drÛbeÏí,

kdy hovûzí je spí‰e v pozadí tuzemsk˘ch konzu-

men tÛ. Jsou v‰ak zemû, kde úroveÀ mramo rování

hovûzího masa je jeden z hlavních ukazatelÛ 

kvality, kter˘ má znaãn˘ vliv na cenu. V popfiedí

zájmu je tedy najít ur ãit˘ kompromis, kter˘ vede ke

zv˘ ‰ení mnoÏství IMT bez souãasného ztuãnûní zví-

fiete, právû tak jak je to u plemena wagyu. Zákla -

dem takového úspûchu je zej ména pochopení roz-

dílnosti ve strukturní a metabolické aktivitû adipo-

cytÛ intramuskulárního a hfi betního tuku, kdy

adipocyty IMT preferují v rámci energetického

metabolismu glukózu, hfi betní tuk v‰ak pracuje 

s acetátem (Watson, 2016). V˘znamnou roli v meta-

bolismu tukÛ má enzym stearoyl-CoA desaturáza,

kter˘ je schopn˘ pfievádût nasycené mast né kyse-

liny (stearová) na ne nasycené mastné kyseliny 

(olejo vá). Napfiíã rÛzn˘mi krajinami se setkáváme 

s rozdíln˘m procentuálním zastoupením IMT 

v mase, v Evropû se jako optimální jeví rozmezí

2,5–4,5 % (Strapák, 2013), v USA kolem 6–8 % a v asij -

sk˘ch zemích zejm. v rámci plemene Wa gyu aÏ

30–35 % (Watson, 2016). Mnozí autofii potvrzují, 

Ïe délka v˘krmu v podstatû rozhoduje o úrovni

mramorování a obsahu kyseliny olejové v IMT. 

U klasick˘ch masn˘ch plemen bûÏnû chovan˘ch 

v USA se jen stûÏí dosáhne vysokého mramorování

bez souãasného ztuãnûní zvífiete, dobrou odezvu

v‰ak má experimentálnû hol‰t˘nsk˘ skot (Watson,

2016). 

Úsilí vûnované vysokému mramorování se nezdá

b˘t ale rentabilní, vy‰‰í náklady na krmivo (zej ména

jadrné), del‰í doba v˘krmu a sníÏení kvality jateã -

ného tûla, které není i pfies vysok˘ podíl IMT zhod-

nocen. Cestou se tedy zdá b˘t ovlivnûní úrovnû

mramorování a obsahu kyseliny olejové po mocí

molekulární biologie a ge netiky. Jak uvádí Watson

(2016), zajímav˘m objevem je v rámci této proble-

matiky receptor GPR43, kter˘ má velk˘ v˘znam pro

metabolismus lipidÛ souvisejících s mramorová-

ním. Smith et Johnson (2011) zjistili na pokusech 

s bunûãn˘mi kulturami in vitro rozdílnou odezvu

na stimulaci metabolismu adipocytÛ IMT a adipo-

cytÛ podkoÏní tukové tkánû, zejména v hladinû

GPR43 proteinu a pfiíslu‰né mRNA. Podle jejich teo-

rie by se mohla exprese to hoto genu „zapnout“,

napfi. farmakologicky, ve vhodném ob dobí. Sa -

motná adipogeneze je velmi zajímavá biologická

záleÏitost a plemeno wagyu je po mûrnû vdûãn˘m

modelem takov˘ch studií. Právû u tohoto plemene

jde vidût, jakého marblingu lze dosáhnout. Na prÛ -

fiezu takov˘m svalem mnohdy vidíme do minující

bílé oblasti nad tûmi ãerven˘mi (obr. ã. 6), morfolo-

gie pfiirozeného mramorování ov‰em mnohdy imi-

tuje rÛzné myopatie kosterního svalstva, tak se

zdá, Ïe by mechanismus vedoucí k v˘raznému mra-

morování mohl souviset i s mechanismem rozvoje

Po stopách wagyu ve svûtû a v âRPo stopách wagyu ve svûtû a v âR
(3. ãást)

�  Obr. č. 1: Srovnání úrovně mramorování steakové partie
75% wagyu (produkt Wagyu farma Müller) a vysokého roštěnce
mladého býka limousine (foto: Jaroslav Valenta)
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rÛzn˘ch patologick˘ch projevÛ svalstva (Campos et

al., 2016). Fak torem kvality hovûzího masa není jen

samotn˘ obsah IMT, ale také urãit˘ obsah kolagenu,

tedy i vzájemn˘ pomûr tukové vÛãi pojivové tkáni

(Duarte et al., 2013).

Wagyu a problematika mastn˘ch kyselin
V souvislosti s prospû‰ností ve vztahu k lidskému

zdraví se skloÀují mnohé mastné kyseliny (MK), 

podstatné v‰ak zÛstává, Ïe ty dÛ leÏité jsou odvozeny

od kyseliny linolové a kyseliny alfa-linolenové. Pfiíkla -

dem mohou b˘t kyselina arachidonová (AA), konju-

govaná ky selina linolová (CLA), kyselina eikosapenta-

enová (EPA) a kyselina do kosahexaenová (DHA)

(O’Fallon et al., 2016). Mnohé studie sledovaly vliv

hovûzího masa na lidské zdraví a z takov˘ch studií

poté vy‰la zdravotní doporuãení, která zohledÀují

obsah i pomûrné zastoupení rÛzn˘ch druhÛ mast -

n˘ch kyselin (SFA, MUFA, PUFA) pfiedev‰ím v souvis-

losti s CVD (Cardiovascular disease). MK jsou z nutriã -

ního hlediska nejv˘znamnûj‰í sloÏkou lipi dÛ v potra-

vinách (BartoÀ et Bure‰, 2009) a dnes jiÏ víme, Ïe

nûkteré MK jsou více ãi ménû prospû‰né lidskému

zdraví. MK lze rozdûlit podle pfiítomnosti dvojn˘ch

vazeb na ty, které obsahují pouze jednoduché vazby

(nasycené, angl. SFA), s jednou dvojnou vazbou

(mononenasycené, angl. MUFA) a s více dvojn˘mi

vazbami (polynenasycené, angl. PUFA). PUFA jsou ty -

pic ké pro rostlinné oleje a MK s dlouh˘m fietûzcem

(MK s 12–a více uhlíky) pak pro tuky Ïivoãi‰ného

pÛvodu (Webb et O’Neill, 2008). Dále se rozli‰uje 

u MUFA prostorová cis (ãastûj‰í) a trans konfigurace.

V rámci PUFA má velk˘ v˘ znam rozeznávat z hlediska

polo hy první dvojné vazby tzv. ω-3 a ω-6 PUFA 

(BartoÀ et Bure‰, 2009). Vy‰‰í pfiíjem SFA a trans MK

vede soubûÏnû ke zvy‰ování hladin LDL cholesterolu,

co v˘raznû koreluje s rozvojem CVD (Daley et al.,

2010). Obecnû se tedy doporuãuje sníÏení podílu SFA

a trans MK, dále pak zv˘‰ení PUFA ω-3 na úkor PUFA

ω-6 (BartoÀ et Bure‰, 2009). Jak ve své práci uvádí

Daley et al. (2010), nemají ale v‰echny SFA stejn˘

dopad na hladinu cholesterolu, kdy napfi. kyselina

laurová a myristová mají vy‰‰í úãinek na zvy‰ování

cholesterolu neÏ kyselina palmitová, zatímco kyse-

lina stearová se jeví jako neutrální. Úãinky SFA se tedy

li‰í dle délky uhlíkového fietûzce, kdeÏto nenasycené

MK jsou hodnoceny spí‰e pozitivnû. Hlavním zástup-

cem MUFA s pfiízniv˘m vlivem je kys. olejová a z PUFA

je to ω-3 kys. linolenová a ω-6 kys. linolová, kdy obû

tyto PUFA kyseliny si lidské tûlo (obecnû monogastfii)

nedovede de novo syntetizovat, a tak jsou naz˘vané

jako esenciální MK (Dostálová, 2011).

Profil mastn˘ch kyselin (MK) v IMT je podstatn˘m

faktorem ovlivÀující senzorick˘ vjem z ho vûzího

�  Obr. č. 2: Ukázka úrovně mramorování. Svíčková (tenderloin)
pocházející z mladého býka plemene limousine (foto: Jaroslav
Valenta)

�  Obr. č. 3: Ukázka úrovně mramorování. Svíčková (tenderloin)
pocházející ze 75% wagyu (produkt Wagyu farma Müller)
(foto: archiv Josefa Müllera)

�  Obr. č. 4: Ukázka úrovně mramorování. Nízký roštěnec
mladého býka plemene limousine (foto: Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 5: Ukázka úrovně mramorování. Vysoký roštěnec 100%
wagyu (produkt Wagyu farma Müller) (foto: Josef Müller)
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masa. Webb et O’Neill (2008) uvádí, Ïe mastné kyse-

liny s dlouh˘m fietûzcem ovlivÀují pfiímo v du tinû

ústní vnímání chu ti tuku. Nejhojnûj‰í MK u hovû -

zího masa je kyselina olejová (Smith, 2015). Mo -

nonenasycené MK (MUFA) v mase ovlivÀují chut-

nost hovûzího masa a nûkteré studie (Dryden et

Marchello, 1970, Westerling et Hedrick, 1979) proká-

zaly, Ïe ãím více kyseliny olejové je v hovûzím mase,

tím je vy‰‰í celková chutnost. Dal‰ím faktorem sou-

visejícím s obsahem IMT a profilem MK v IMT je

pomûr MUFA : SFA. Pfiíkladem u japonské ho ple-

mene je pomûr MUFA : SFA obvykle 2,0 ale mÛÏe

pfiekroãit 2,5. Vysok˘ pomûr MUFA : SFA a vy‰‰í ob -

sah nenasycen˘ch MK je více neÏ geneticky ovliv-

nûn zejména dlou hou dobou v˘krmu. Nûkteré stu-

die naznaãují, Ïe v˘ krm pro vy‰‰í úroveÀ marblingu

má vztah ke zmûnû sloÏení profilu MK a po mûru

MUFA:SFA (Smith, 2015).

Pfiehled nejdÛleÏitûj‰ích MK ve vybrané partii masa

plemena wa gyu znázorÀuje tabulka ã. 1. Jak vypl˘vá 

z tabulky, mononenasycená mastná kyselina (MUFA)

olejová znaãnû dominuje, ov‰em je následována

nasycen˘mi (SFA) MK, zejm. kyselinou palmitovou.

Obsah polynenasycen˘ch MK (PUFA) omega-3 

a omega-6 není nijak vysok˘, dohromady ãiní cca. 

8 %. Pokud bychom mûli porovnat MUFA:SFA u wa -

gyu a jin˘ch plemen, jako tomu bylo napfi. v USA 

na Washingtonské státní univerzitû u plemen Angus 

a Hereford, nezískali bychom v˘znamné rozdíly. Je

ale zfiejmé, Ïe maso wagyu je více kfiehãí a s niÏ‰ím

bodem tá ní, coÏ naznaãuje vy‰‰í podíl nenasycen˘ch

mastn˘ch kyselin. V podstatû lze napsat, Ïe 

pravdûpodob nû více CLA a omega-3 mast n˘ch kyse-

lin v mase wagyu je dáno obec nû vy‰‰ím podílem

tuku, neÏ vy‰‰ím procentuálním pomûrem vÛ ãi

jin˘m MK. Obecnû o vlivu plemena na procentuální

obsah CLA a omega-3 MK není moc známo, je pfied-

pokládáno, Ïe u wagyu skotu zpÛsobem v˘krmu 

a moÏností del‰ího krmení trávou na pastvû je ces-

tou, jak dosáhnout optimálního pomûru MK (O’Fallon

et al., 2016).

Vysok˘ podíl mononenasycené MK olejové v IMT

zv˘razÀuje jeho nutriãní hodnotu. Studie ukazují, Ïe

vysok˘ podíl kyseliny olejové má pfiízniv˘ vliv na sni-

Ïování hladi ny LDL a zvy‰ování HDL (Watson, 2016).�  Obr. č. 6: Vysoká úroveň mramorování u wagyu, partie masa
– váleček (foto: Josef Müller)

�  Obr. č. 7: Vrchní šál 100% wagyu, produkt Wagyu farma
Müller (foto: Josef Müller)

�  Obr. č. 8: BMS – Beef Marbling Standard (schematická
verze), obecný japonský standard pro mramorování má 12
úrovní a 5 stupňů (foto: Japan Meat Grading Association)

Název Klasifikace Obsah v %

Kyselina myristová SFA 4.1

Kyselina myristolejová MUFA 1.3

Kyselina palmitová SFA 29.8

Kyselina palmitolejová MUFA 5.1

Kyselina stearová SFA 9.2

Kyselina olejová MUFA 41.1

Kyselina linolová omega-6 1.1

Konjugovaná kyselina linolová (CLA) konjugovaná 0.3

Kyselina alfa-linolenová omega-3 0.1

Kyselina eikosatrienová omega-6 0.8

Kyselina arachidonová (AA) omega-6 4.0

Kyselina eikosapentaenová (EPA) omega-3 0.2

Kyselina adrenová omega-6 0.5

Kyselina dokosapentaenová (DPA) omega-3 0.7

Kyselina dokosahexaenová (DHA) omega-3 0.5

Tab. ã. 1: 15 nejdÛleÏitûj‰ích mastn˘ch kyselin v rib eye wagyu
steaku (upraveno dle O’Fallon et al., 2016).
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Ribeye wagyu steak obsahuje aÏ 41 % kyseliny ole-

jové (tab. ã. 1) ze v‰ech mastn˘ch kyselin, níz k˘ bod

tání pfii pokojové teplo tû je zejména díky právû vyso-

ké mu obsahu kyseliny olejové a ji n˘ch mastn˘ch

kyselin s dvojn˘mi vazbami (O’Fallon et al., 2015). 

Wagyu maso v kulináfiském svûtû a jeho 
hodnocení

Ochutnat dobfie pfiipraven˘ steak, ãastûji jen tenk˘

plátek vy soce mramorovaného wagyu ma sa se mÛÏe

skuteãnû stát velk˘m záÏitkem. Nitrosvalov˘ tuk je

velmi rovnomûrnû rozpt˘len ma sem tak (obr. ã. 7), Ïe

pfii konzumaci se nám nevnutí v ústech vût‰í tuãná

struktura, naopak nás zaujme do ko nalá ‰Èavnatost,

chutnost a jemnost masa, které se doslova rozpou‰tí

na patfie. Jak se ale dostat k tomu nejkvalitnûj‰ímu 

a nejcennûj‰ímu masu? To není zcela jednoduché.

Existuje totiÏ i systém hodnocení kvality wagyu masa

podle obsahu IMT, s tím souvisí i znaãná cenová vari-

abilita. No menklatura v této oblasti také není zcela

pfiehledná, li‰í se mnoh˘mi autory, co mÛÏe dávat

urãit˘ prostor pro klamání konzumenta. Navíc

nároky na stupeÀ mramorování se li‰í i mezi jednot-

liv˘mi zemûmi. 

V Japonsku se dle Japan Meat Grading Association

(JMGA) rozli‰uje kvalita japonského hovûzího masa

�  Obr. č. 11: Zadní spodní šál steak 50% wagyu a 50%
aberdeen angus, po tepelné úpravě vykazuje nadstandardní
šťavnatost a křehkost, produkt Wagyu farma Müller 
(foto: Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 9: BMS – Beef Marbling Standard (fotografická verze), v praxi se více používá, neboť stupňování japonského
hovězího začíná na úrovni 3 (foto: Japan Meat Grading Association)

�  Obr. č. 10: Zadní spodní šál steak 50% wagyu a 50%
aberdeen angus, produkt Wagyu farma Müller 
(foto: Jaroslav Valenta)
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na základû standardu pro mramorování (BMS – Beef

Marbling Standard) do 12 úrovní a 5 stup ÀÛ (obr. ã. 8),

dále se také zohledÀuje prostorová distribuce IMT ve

svalu. KaÏdá úroveÀ v rámci BMS je charakterizována

urãit˘m minimálním zastoupením IMT, jak znázor -

Àuje obr. ã. 8 a 9. Napfi. kvalitativní stupeÀ 5 (GRADE 5

– tzv. Excellent) definuje maso s vel mi rovnomûrn˘m

rozprostfiením IMT napfiíã svalovinou a úrovní mra-

morování 8 a více (BMS 8 – 12). Ty nejhodnotnûj‰í par-

tie obsahují více jak 50 % IMT. Stupnû 1 a 2 (odp. BMS

1 a 2) se zcela v bûÏné praxi neuvaÏují pro Ïádn˘ aÏ

zanedbateln˘ v˘skyt marblingu (obr. ã. 8), stupÀo-

vání japonského hovûzího zaãíná tedy na úrovni 3

(BMS 3 a 4) (obr. ã. 9). JMGA dále definuje napfi. stan-

dardy pro zbarvení svaloviny (BCS – Beef Color 

Standard) a intramuskulárního tuku (BFS – Beef Fat

Standard) aj. Je dobré podotknout, Ïe v USA nejkva-

litnûj‰í hovûzí maso oznaãované ja ko USDA Prime je

ekvivalentní hod notû 4–5 na japonské BMS ‰ká le. 

V bûÏném americkém steakhousu se setkáme spí‰e 

s masem odpovídající hodnotû 2 na BMS ‰kále. V USA

se tedy pouÏívá klasifikaãní stupnice USDA, která 

vy chází jak z procentního podílu IMT, tak anal˘zy roz-

loÏení a struktury tuku. Existují tfii stupnû USDA;

Select, Choice a Prime, pfiiãemÏ Prime je nejvy‰‰í.

Pouze 3 % ve‰kerého hovûzího masa v USA je klasifi-

kováno jako USDA Prime, ale aÏ 90 % ve‰ker˘ch

wagyu kfiíÏencÛ (s 50 % a vy‰‰ím podílem wagyu)

dosáhne na Prime úroveÀ.

V komerãním prostfiedí se ãasto setkáme s pojmy

Kobe beef (kobe hovûzí) (obr. ã. 16), Wagyu beef

(wagyu hovûzí). Pro oba pojmy platí pravidlo, Ïe

kaÏdé hovûzí ko be je wagyu, ale ne kaÏdé wagyu je

kobe. Jako Kobe beef se oznaãuje wagyu maso, které

dosahuje dle BMS stupnû 6 a více (tedy vût‰í podíl

IMT jak 40 % viz. obr. ã. 9). Pro zafiazení mezi maso

kobe je v‰ak potfieba splnit více podmínek. Pfiíkla -

dem jsou nároky na vynikající kfiehkost, jemnou 

texturu, parametry jateãné v˘tûÏnosti, vûk 28–60

mûsícÛ, dále na hmotnost jateãnû upraveného tûla

470 kg a ménû. Podstatné kriterium pro oznaãení

„Kobe beef“ je i pÛvod. Musí se jednat o skot z oblasti

Tajima (skot nese ãasto oznaãení „Tajima – guy“),

která se nachází v hornaté prefektufie Hyo go 

v Japonsku. Jedinci se musí v této oblasti narodit, b˘t

vykrme ni a poraÏeni. Certifikované Kobe beef mimo

Japonsko je velmi ra ritní záleÏitostí, které se prodává

uÏ v samotném Japonsku za astronomické ãástky

(napfi. 450 g za cca. 3700 Kã). Mimo Japonské ostrovy

se v naprosté vût‰inû pfiípadÛ setkáme s tzv. 

�  Obr. č. 12: Podplečí steak 75% wagyu po tepelné úpravě
vysoká míra šťavnatosti, křehkosti a chutnosti, produkt
Wagyu farma Müller (foto: Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 13: Mleté maso 75% wagyu z volka. Na obrázku
patrný značný obsah tuku vycházející z vysokého obsahu IMT,
produkt Wagyu farma Müller (foto: Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 14: Wagyu burger (75% wagyu z volka, mleté burger
maso produktem Wagyu farmy Müller) 
(foto: Jaroslav Valenta)

�  Obr. č. 15: Wagyu burger (75% wagyu z volka, mleté burger
maso produktem Wagyu farmy Müller), detail znázorňující
nadstandardní šťavnatost (foto: Jaroslav Valenta)
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„Kobe-style“ wagyu ho vûzím masem. V ‰ir‰ím pojetí

bychom mohli nazvat jako „Kobe-style“ hovûzí maso

jakékoliv, které vzniklo kfiíÏením wagyu skotu s ji n˘mi

zejména masn˘mi plemeny pro zv˘‰ení marblingu. 

V uÏ‰ím po hledu vy‰el termín „Kobe-style“ od ame-

rick˘ch farmáfiÛ po introdukci wagyu do USA od roku

1976 a jejich kfiíÏením s místním plemenem 

Aberdeen Angus. Jedná se te dy hlavnû o chytlav˘

marketingov˘ termín, kter˘ nemá moc pfiesné kvali-

tativní zatfiídûní. Vysokou mí ru ignorace ãasto 

i neznalosti pak zaujímá zamûÀování pojmu Kobe

beef za Wagyu beef v tom lep‰ím pfiípadû, nebo 

v tom hor‰ím pfiípadû Kobe beef za maso kfiíÏencÛ

(Kobe-style beef). KfiíÏenci wagyu s dal‰ími plemeny

(zejm. Angus) nesou pak i rÛzné jiné názvy typu

„American Wagyu“, „Texas Wagyu“, „Australian

Wagyu“ apod. Mezi dal‰í originální japonské wagyu

maso patfií napfi. Omi beef (obr. ã. 16), Ozaki beef,

Ishigaki Beef, Kagoshima (Black) beef, Mishima beef 

a Matsusaka beef. Vût‰ina tûchto spí‰e jen regionál-

ních produktÛ je vzácnûji dostupná a draÏ ‰í neÏ

Kobe beef. 

Opravdov˘m skvostem jak kvalitativním (exce-

lentní mramorová ní) tak cenov˘m (stovky dolarÛ za

1 kg dle partie a BMS) je hovûzí z okolí Matsusaky 

v prefektufie Mie (obr. ã. 16). Obecnû b˘vá povaÏo-

váno jako to vÛbec nejlep‰í hovûzí maso zejm. 

v Japonsku, které po chází z jalovic (oznaãované jako

„virgin meat“). Jalovice musí b˘t vychovány a vykr-

meny jen v této oblasti. Stádo takov˘ch kusÛ je pou -

ze 11 000 a právû u tohoto sko tu se mÛÏeme spí‰e

setkat s napájením pivem a masáÏemi (Motoyama et

al., 2016).

Jak nejlépe s takov˘m kvalitním kouskem masa

naloÏit? Není pfiekvapující informací, Ïe Japonsko

vy kazuje mimo jiné vysoce specifickou a tradiãní

stravovací kultu ru, se kterou se mÛÏeme jen stûÏí

ztotoÏÀovat. V na‰em „západním“ pojetí upravu-

jeme wagyu hovûzí maso spí‰e ve formû steakÛ

(obr. ã. 10, 11 a 12), ãasto ãím vût‰í a silnûj‰í, tím

lep‰í nebo ve formû mletého masa do wagyu ham-

burgerÛ (obr. ã. 13, 14 a 15). Z historického hlediska

byli Japonci závislí pfiedev‰ím na r˘Ïi, zeleninû 

a mofisk˘ch plodech konzumovan˘ch pomocí hashi

(tradiãních jídelních hÛlek). Tato kultura stravování

se pfienesla i do úprav masa, které je podáváno ve

formû tenk˘ch plátkÛ.V Japonsku s pfiípravou masa

jdou spí‰e do tenãích (milimetrov˘ch) a men‰ích

kouskÛ, typická je i velmi krátká pfiíprava. Tenké

plátky se pak upravují rÛzn˘mi zpÛsoby, známé po -

kr my jsou napfi. shabushabu, sushi syrové nebo ve

formû aburi, sukiyaki, grilované na malé speciální

mfiíÏkované ploténce tzv. yakiniku, dále typické

zejména v západním svûtû je grilování na velké

horké des ce (známé jako „teppanyaki“). Zcela nejty-

piãtûj‰í a nejãastûj‰í formou pfiípravy je shabus-

habu a su kiyaki. Oba pokrmy jsou pfiipravovány 

s ohledem na preference ja ponsk˘ch konzumentÛ,

kdy se plát ky masa vafií pfii 80 °C, tímto zpÛ sobem

se tak uvolÀuje typické sladko mastné aroma

(Motoyama et al., 2016). 

Cena hovûzího masa wagyu je v Japonsku

pomûrnû vysoká, velk˘ podíl na tom mají stále se

meziroãnû sniÏující stavy kusÛ a také stárnutí chova-

telské populace. Konzumace wagyu tak velmi ãasto

pfiipadá na v˘jimeãné události a svát ky, urãitou

poptávku naplÀu jí zámoÏnûj‰í turisté, ktefií nechtûjí

tento tradiãní japonsk˘ skvost vy nechat. Klasické lev-

nûj‰í partie masa japonského ãerného wagyu se 

v maloobchodních podmínkách pohybují kolem 

60 Euro/kg, pokud bychom si v‰ak chtûli pfiiplatit 

za svíãkovou, tak 1 kg se pohybuje kolem 100 Euro.

Nutno v‰ak v obou pfiípadech zohlednit promûnli-

vost ceny v závislosti na za tfiídûní dle BMS. Pokud

bychom se podívali na maloobchodní cenu toho nej-

vût‰ího skvostu a té nejprestiÏnûj‰í hovûzí partie,

tedy na svíãkovou od skotu z Matsusaky, dostaneme

se na cenu nûco málo pod 1000 Euro za 1 kg. Japonci

podle odhadÛ snûdí v prÛmûru na hlavu a rok 1 kg

wagyu masa (spotfieba hovûzího jako takového je 

5,9 kg). Japonsko v roce 2014 vy vezlo 1251 tun wagyu

hovûzího, co ãinilo cca. 1 % produkce. Nejvût‰ími

importéry wagyu je Hong Kong (385 t), USA (153 t) 

a napfi. EU 45 tun (Motoyama et al., 2016).

Podûkování
Chtûl bych touto cestou podûkovat Ing. Josefu

Müllerovi z Wa gyu farma Müller za ve‰ker˘ vûnovan˘

ãas, informace, fotografie a do kumenty, bez kter˘ch

by nebylo moÏné v takovém rozsahu ãlánek pfiipra-

vit. Zvlá‰tní podûkování pro Bc. ·árku Jindráskovou,

která kvalitnû graficky zpracovala originální obrázky.

Velké podûkování z hlediska odborné konzultace 

a poskytnuté fotodokumentace si zaslouÏí Ing.

Radko Louãka, CSc. (VÚÎV) a Ing. Daniel Bure‰,

Ph.D. (VÚÎV).

âlánek byl pÛvodnû publikován v ãasopise Maso 

1 a 2/2018, s jehoÏ svolením a svolením autora byl

pfieti‰tûn i ve Zpravodaji âSCHMS. Pfiehled literatury

dostupn˘ u autora.

�  Obr. č. 16: Přehled těch nejvybranějších skvostů mezi
wagyu hovězím masem (foto: Šárka Jindrásková)
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