ORIGINALNI FESTIVAL CHUTI
CECH, MORAVY A SLEZSKA

Prehlidka krajovych specialit a kuchyn
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Zakladni informace

Koncept, Ceska chu t'ovka“

Cilem aktivit sdruzenych pod pojmem , Ceska chu tovka“ je ukazat naSe regiony prostfednictvim toho, co je u nas dobrého k jidlu a piti,

a zadit propagovat Ceskou republiku i jako mozny cil gastroturistiky.

Pravé rozmanitost, zaru¢end kvalita, nefalSovanost a regionalni vyluénost je to, co opét zaciname tolik vyhledavat. Uz jsme se viceméné
nabazili toho svétového, globalniho a zacinAme mit potfebu pochlubit se cizincdm i svym krajaniim naopak tim, co umime jen my sami.
Proto vznikl cela novy koncept — uceleny gastronomicky festival regionalnich specialit, ktery si klade za cil pfildkat navstévniky do regiont
Ceska pravé prostrednictvim tradiénich nebo i novych mistnich specialit. Festival stavi na presvédéenti, Ze mezi zazitky, diky kterym se lidé
do regionu radi vraci, patfi nejen navstéva mistni pamatky ¢i kulturni akce, ale téz prilezitost néco dobrého snist a vypit.

Abychom jesté vic upozornili na naSe kvalitni potraviny a gastronomii, organizujeme ve spolupraci se Slow Food® Prague soutéZ o Dobry
tuzemsky potravinarsky vyrobek , Ceska chu tovka“.

ORIGINALNI CHUTOVY FESTIVAL
CECH, MORAVY A SLEZSKA

Aktivity:

» prezentace jednotlivych regionu/kraji/oblasti
prostfednictvim jejich mistnich specialit

» vystava regionalnich potravinafskych produkt
a gastronomie

» produkt cestovniho ruchu — gastroturistika

» soutéz tuzemskych potravinarskych vyrobku, kde
hlavnim kritériem je chut

» marketink regionalnich produktt — podpora malych
vyrobcu a kvalitnich vyrobka

» osloveni a zapojeni Siroké vefejnosti do téchto
aktivit




Ceska chu tovka 2011- jaro

Slavnosti prazskeé sunky

Termin konani: 16. — 19. Cerven 2011
Misto: Praha, Staroméstské nam.
Provozni doba: &t — so 10.00 — 20.00

ne 10.00 — 18.00

Statistické udaje:
Pfedpokladany pocet vystavovatelu: 40-50
Pfedpokladany pocet navstévnika:  130.000

Zameéreni:

prezentace jednotlivych regiond/kraji CR prostfednictvim jejich
mistnich specialit, regionalnich potravinarskych produktt a
gastronomie, uréené zahranicnim navstévnikum (turistiim i
odbornikim na cestovni ruch) a obyvateldm CR (hlavné Prahy a
okoli). Soucésti je i 2. ro€nik Slavnosti prazské Sunky
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Bedekr / brozura

Technické parametry

format A5

naklad 5 000 ks
material: matna k fida
170 a 110 g/m?
barevnost 4/4 CMYK
vazba V1

Distribuce:

Inzerce v bedekru

1 celostrana 9 000 K¢
2 celostrany nebo 4. strana obalky 15 000 K¢
2. strana obalky 12 000 K¢
3. strana obalky 10 000 K¢
1/2 celostrany 5 000 K¢

V misté konani akce, v ramci doprovodného programu a tiskovych konferenci
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Ceska chu tovka 2011 - Sout é7
Dobry tuzemsky potravinarsky vyrobek
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3. ro¢nik soutéze vyrobcl potravin - soutéz malych a stfednich zemédélskych a potravinarskych firem
i gastronomickych zafizeni.

Kritéria, které pfihlaSené vyrobky musi splfiovat, Ize struéné charakterizovat tfemi slovy: dobry, ¢&isty
a fair. Hlavnim kritériem hodnoceni jsou lidské smysly — chut, zrak, €ich. Dulezitym faktorem pfi
posuzovani produktt je jejich regionalni plvod, &ili misto odkud pochéazi vSechny suroviny, ze kterych
je vyrobek vyroben i mistni tradice pouzité receptury. PfihlaSovany vyrobek musi byt jen od ¢eského
vyrobce a musi obsahovat prevahu, tedy 80 %, tuzemskych surovin.

Hodnoceni vyrobki a jejich kvality bude probihat pod odbornym dohledem Vyzkumného Ustavu
potravinafského v Praze. PfihlaSené vyrobky bude posuzovat odborna porota z fad odbornikd na
kvalitu potravin a potravinarského zboZiznalstvi.

Soutéz bude odstartovana na jarni Chutovce a vysledky budou, spolu s vystavou vitéznych vyrobka,
vyhlaSeny na podzim 2011. Registracni poplatek bude 3.000 K& + DPH/vyrobek. VSichni pfihlaSeni se
bodou prezentovat na slavnostnim vyhlaSeni a budou mit zvyhodnéné ceny pro Géast na podzimnim
pokragovani festivalu Ceské chutovka 2011, ktery se bude konat 13. — 15. 10. v Praze.

Pro pfihlaSku a dalSi informace kontaktujte: weber@sympex. cz

Ocenéné firmy a produkty v roce 2010

Kategorie - cerealni vyrobky
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u olekce valasskych frgalt ekarstvi Valasské frgaly s.r.o. - o z
Katogorie - mi Ené varobky g profesionéin & pfipraveno a také
. Dobroty s pfib&hem PORTUS PRAHA o.s. samotné vyhlasSeni prob éhlo
n Jihocesky jogurt ve skle/malina AGRO-LA s.r.0. ; X~ X ; >
Kategoria - masné vyrobky orgamza} cne.velm| dob fe. o
. Zidlochovicky préut z kotlet JANICEK & CUPA Samotny festival na Kamp é mél
n Originalni Vahalova Sunka V{\HALA aspol. sr.o. pfijemnou atmosféru organizace
n Otavska klobasa ZRUD Masokombinat Pisek ; | . ! o
Kategorie — alkoholické napoje a sprava stank a byla skv éla.”
n Zweigeltrebe-rosé pozdni sbér VERITAS spol. s r.o.
Kategorie -ostatni potravind ¥ské vyrobky
" Losticky kolacek se syreckem Lahtdky MCTEROZ s.r.0. Elias Berky’ Portus Praha o.s.

n Maru$éina basta, Certik v lok3i Staro¢eska kuchyné s.r.o.



Ceska chu tovka 2010 € % -

Termin konani: 16. — 19. zari 2010
Misto: Praha, Kampa

Statistické udaje
Pocet vystavovatelu: 22
Pocet navstévniku: 65.000

Sluncem zality Karl(iv most, poklidné plynouci Vitava a davy
¢eskych i zahrani¢nich navstévnikd, to byly kulisy, v nichZ se na
prazské Kampé od 16. do 19. zafi konal prvni ro¢nik

,Ceské chu tovky — festivalu chuti Cech Moravy a Slezska“ .
Cela akce poslouzila k predstaveni Sife gastronomické nabidky
nasi vlasti, a to nejen tuzemskym navstévnikim, ale hlavné
zahrani¢nim turistim, pro které to byla jedine¢na prilezitost
vychutnat si rozmanitost nasich potravin a gastronomie.
Jednotlivé regiony predstavili vyrobci kvalitnich potravin a napoji
i unikatnich gastronomickych konceptu. Velky Uspéch sklidily
hlavné Staro¢eské dobroty pani Marusky, jihomoravsti vinafri
llias a Reisten, stfedoCesky zamek Loucen s plvodni thurn-
taxisovskou recepturou na ,Capy s makem™* a Pardubicky kraj
jako centrum medu a pernikarstvi.

Praha jako hostitelsky region se prezentovala Slavnostmi
prazskeé Sunky . Zastitu nad akci prevzali stani instituce a Urady.
Akce byla nadstandardné medialné prezentovana.

prazské Sunky
ORIGINALNi CHUTOVY FESTIVAL
CECH, MORAVY A SLEZSKA
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16. - 19. 9. 2010

PRAHA - KAMPA
otevieno denné 10.00— 20.00

VSTUP VOLNY

Prezentace jednotlivych
regionii Cech, Moravy
o a Slezska prosttednictvim
bk jejich mistnfch specialit,
e " ‘ regiondinich potravina¥fskjch

produkti a gastronomie.

www.ceskachutovka.cz
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,Pro nasi firmu byla G ¢ast vyznamnym krokem k navazani
dalSi Usp éSné spoluprace jak po strance p  Fatelstvi,tak i po
stréance finan ¢ni. Mnoho nami navstivenych akci, slibujicich
hojnou U €ast navst évnik a se ani zdaleka nemohou rovnat
mnoZstvim navst évnik & s Vasim, by ¢ prvnim ro énikem.*
Maria Reidlova, Staro €eska kuchyn é



Ceska chutovka 2010




Partne i

Odborni partne i

Medialni partne i

Partneri 2011
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KONTAKT

Sympex Group, S.r.o.
Na Balkané 2532/83
130 00 Praha 3

Adam Weber
tel.: 602 893 049
e-mail: weber@sympex.cz

Klara Polivkova
tel.: 721 172 297
e-mail: polivkova@sympex.cz

Josef Sléha
tel.: 731 502 117
e-mail: sleha@sympex.cz

WWW.SYmpEeX.cz



